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ANEXO VIII - DESCRIÇÃO DAS BEBIDAS

 

 

 

As bebidas escolhidas pela CONTRATANTE a serem fornecidas pela CONTRATADA deverão
atender às especificações descritas neste anexo, conforme segue:

Espumante brut, produzido pelo método champenoise e que tenha ganhado ao
menos 4 (quatro) premiações internacionais. O espumante deve ter amadurecido,
em contato com leveduras, por período mínimo de 12 meses. A safra ou vindima
do espumante deve ser posterior a 2013.

Espumante extra brut, produzido pelo método champenoise, e que tenha ganhado
ao menos 4 (quatro) premiações internacionais. O espumante deve ter
amadurecido, em contato com leveduras, por período mínimo de 30 (trinta)
meses. A safra ou vindima do espumante deve ser igual ou posterior a 2009.

Vinho >nto fino seco, de uva >po Tannat ou assemblage contendo esse >po de
uva, de safra igual ou posterior a 2010 e que tenha ganhado pelo menos 4 (quatro)
premiações internacionais. O vinho, em sua totalidade, deve ter sido envelhecido
em barril de carvalho francês, americano ou ambos, de primeiro uso, por período
mínimo de 12 (doze) meses.

Vinho >nto fino seco, de uva >po Cabernet Sauvignon, de safra igual ou posterior a
2010 e que tenha ganhado pelo menos 4 (quatro) premiações internacionais. O
vinho, em sua totalidade, deve ter sido maturado em barril de carvalho, de
primeiro ou segundo uso, por período mínimo de 12 (doze) meses.

Vinho >nto fino seco, de uva >po Merlot, de safra igual ou posterior a 2011 e que
tenha ganhado pelo menos 4 (quatro) premiações internacionais. O vinho, em sua
totalidade, deve ter sido envelhecido em barril de carvalho, de primeiro uso, por
período mínimo de 8 (oito) meses.

Vinho branco fino seco não aromá>co, de uva >po Chardonnay, de safra igual ou
posterior a 2013 e que tenha ganhado pelo menos 4 (quatro) premiações
internacionais. O vinho, em sua totalidade, deve ter sido envelhecido em barril de
carvalho, de primeiro ou segundo uso, por período mínimo de 6 (seis) meses. A
colheita das uvas para fabricação do vinho deve ter sido feita manualmente.

Vinho branco fino seco, de uva >po Sauvignon Blanc, safra 2015 e que tenha
ganhado pelo menos 4 (quatro) premiações internacionais. A colheita das uvas
para fabricação do vinho deve ter sido feita manualmente.

Bebidas diversas, como caipirinha, feita de limão e cachaça de alta qualidade;
des>lados, como uísques de malte, de grão ou sua mistura, envelhecidos por 12
(doze), 15 (quinze) ou 18 (dezoito) anos, cachaças envelhecidas em barris de
madeira nobre por 1 (um) ou 3 (três) anos, gim, vodca, conhaque envelhecido por
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no mínimo 2 (dois) anos; vinhos de sobremesa; aperi>vos, incluindo coquetéis de
bebidas; bebidas digestivas e licores finos.

Água, café, chá, sucos variados, refrigerante.

 

 

 

 

Documento assinado eletronicamente por Francisco Rogerio Lima da Silva, Analista, em 11/09/2023,
às 20:13, conforme horário oficial de Brasília, com fundamento no § 3º do art. 4º do Decreto nº
10.543, de 13 de novembro de 2020.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
https://sei.economia.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o código verificador 36873449 e
o código CRC 6C35CE4A.

Referência: Processo nº 19973.106547/2023-43. SEI nº 36873449
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